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(BEufs mimosa BIO Salade de mais Repas végétarien : Betteraves vinaigrette BIO Rosette/cornichon
Filet de colin sauce créme/ Beeuf bourguignon Friand aux 2 fromages BIO Saucisse de Toulouse Sau?ésed '2 ;Zaucm(;;ms
champignons Carottes * persillées BIO Galette VG Lentilles BIO * dijonnaise £

Pommes de terre sautées

Haricots verts sautés Fromage Riz aux petits 1égumes Fromage R X
. L . ; Gateau de Paques
Yaourt nature Compote/biscuits Chocolat liégeois Fruit de saison *
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5 Péche au thon Carottes * rapées Repas végétarien : P R?dls d/ beurre
e Wings de poulet Filet de cabillaud Salade de concombte aupiette © vead aux
2 - . champignons
a Brocolis + BIO aux amandes Carottes *, coco, curty Tortilla pommes de terre Se e BIO
Fromage Riz pilaf BIO Ratatouille cglou ¢
Fruit de saison * Mousse au chocolat Fromage blanc BIO aux fruits rromage
< Fruit de saison *
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Jambon blanc/beurte gpas vegetatien Terrine de la mer . Saléde de pois chiche . Crudités
; , . . alade de haricots verts BIO Filet mignon de porc au miel . R
Sauté de dinde a la creme Hamburger : . Filet de colin 2 1a tomate
. . Nuggets VG Gratin de légumes

Coquillettes BIO au jus Rosti de léoumes Potatoes Fromase BIO Ebly au beurre BIO

Compote/biscuits ) gImEs Poire chocolat/chantilly o8 Yaourt BIO

Yaourt aux fruits Fruit de saison *
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Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements Fruits et légumes de saison *
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